BURGER APERITIFS TIKI LEMONADES' haegorractt 0,41
Martini wei3, rot 5cl 4,50 Minze-Limette-Holunderbliite 4,90
= I Sherry medium 5cl 4,50 Maracuja-Orange 4,90
BESON DERS G U NSTI G IM MENU! Campari? 4 cl 4,50 Erdbeer-Basilikum 4,90
Bis 17 Uhr zzgl. 5,70: Auch als Menii mit Pommes frites oder gemischtem Salat Pernod * 4cl 4,50 Kokos-Ananas 4,90
und Softdrink (0,3 I) oder Bier (0,3 I) sowie einem HeiBgetrank Ihrer Wahl. Aperol Spritz * 0,21 6,50 SOFT DRINKS
Ab 17 Uhr zzgl. 9,20: Mit knusprigen Pommes frites oder gemischtem Salat Hugo 0,21 6,50 . 0,31
und einem Cocktail nach Wahl. Cola’, Cola Zero ', Spezl .= iy
B|ERE VOM FASS 0,31 0,51 Limonade weil3 oder gelb ® 4,00
ALS DOPPEL-BURGER ZZGL. 3,80 Pils 4,00 6,50 Teffelwasser mit Koh‘lensaulre 3,20
- - p Dunkelbier 4,00 6,50 Mineralwasser medium, still Fl. 0,75 | 6,70
Bei allen Burgern dabe_l. Halfsgemachte Burger—Sauce_, Lollo Bionda, Alsterwasser/Radler 4,00 6,50 Mineralwasser medium, stil FI. 0,25 | 3,40
frische rote Zwiebelringe, Tomate und Sauerteig-Bun! Schweppes
ALKOHOLFREIE BIERE Bitter Lemon 28, Ginger Ale?, Tonic Water® 4,00
Malztrunk FI.0,331 4,20  Schorle STEAK- & BURGERBAR
Pils FI. 0.33 | 4,20 Apfel, Kirsch, Orange, Rhabarber, Maracuja 4,00
(o) ’ ’
100 % RINDFLEISCH Hefeweizen FI.0,51 6,50 Saft Apfel, Tomate, Orange 5,00
Nektar Banane, Kirsch, Johannisbeere 5,00
KLASSIKER Der Ur-Burger FLASCH ENBIERE FI. 0,5 | 6,50 Kiba (Kirsch- und Bananen-Nektar) 5,00
Kristall-, Hefe- oder Dunkelweizen -
MACHO Kerrygold Cheddar-Kase ’ HEISSE GETRANKE
.. SEKT / WEINE Kaffee Tasse 3,20
ENGLANDER Kerrygold Cheddar-Kase, Bacon :
o WEISSWEINE 0,21 051 FLO0,751  Milchkaffee Schale 4,20
. " . Latte M hiat Gl 4,00
FEIGE ZIEGE Ziegenkase, Walnusskerne, Feigenchutney Grauer Burgunder 7,70 17,70 24,30 “:t ;:Iavi‘:: (:a:elnuss I SehoKko-/ as ’
Kréftig, dezente Séure, , ‘ ’ i
MUSKELPROTZ  Bacon, Champignons, Réstzwiebeln, WG Weinbiet, Pfalz wanille=/iaramal-Slup) zzgl. 1,00
Honig-BBQ-Sauce Pinot Grigio 6,50 15,50 22,00 Espresso_ Tasse 2,90 doppelt 3,90
Leicht wiirzig, harmonisch, Cappuccullo TEERD o
HOT RANCHO Kerrygold Cheddar-Kase, Réstzwiebeln, Bacon, Le Casette, Veneto, talien UG vergeienens Sofie cbw el
Jalapefos, Chili-Cheese-Sauce, scharf Chardonnay 7,70 17,70 26,50  Schokolade mit Sahne by R
Rund, elegant, fruchtig, Sf:hokopresso ‘
SPEZIAL Doppelt Fleisch, Bacon, Spiegelei, Ventenac, V.d.P. Frankreich Tr@ksohokolaole mit Espresso Glas 3,90
doppelt Kerrygold Cheddar-Kase Riesling, Fendel 8,70 19,70 27,50  Frischer Ingwer-Tee Glas 3,90
Trocken, korperreich, feine Saure, F"__SCher Minze-Tee Glas 3,90
ONION JOE Kerrygold Cheddar-Kése, Bacon, gebackene Q.b.A. Rheingau Glithwein Glas 3,90
Zwiebelringe, Knoblauch-Aioli ROTWEINE 0,21 0,51 FIO0,75 I SPIRITUOSEN
Landwein (Frankr.) 5,70 13,50 - Oldesloer Korn 2 ¢l 3,00
Fruchtig, trocken, Kirscharomen Helbing 2 ¢l 3.20
Babyleaf, Kerrygold Cheddar-Kase, M‘ I““t ruentig, e_‘,”G'g 17.70 26.50 Malteser Aquavit, Linie Aquavit 2cl 3,80
Erdnuss-Sauce erlo , ’ ’ ’ Jubildums Aquavit 2cl 3,80
Rund, volmundig, Pflaumenaromen,
| V. d.P. Frankreich Sambuca, Grappa 2cl 3,80
VIRGIN Vegetarlsch e . Tequila, weiB 2 cl 3,80
Quinoa-Bratling, Triiffelcreme, Sprossen SELGRLE SEnB R v P A Havana Club 2¢l 3,80
Wurzig, Cassisaromen, . .
=, & ‘ Bacardi Rum, wei3 2cl 3,80
GRUNER STIER ¢ Vegan Ventenac, V.d.P. Frankreich .
) ) Svrah 8.70 19.70 27.50 Gordon’s Gin 2cl 3,80
Falafel, Humus, rote Zwiebelringe V\/‘t,‘jrzig N ——- dro,se - Tru;fe\ ’ Ramazotti, Averna, Jigermeister 4cl 5,50
HALLOUMI Vegetarisch V.d.P. Franieich ::I'::ti?':snzaack Daniel’s 421 z: g’:g
Gegrillter Halloumi-Kase mit Réstzwiebeln HEMEBLELEE Gy e 82,50 o hern Comfort Ad]  EEE
Aromen von Krautern und Brombeeren, N . ’
und Erdnuss-Sauce Argertinien Baileys Irish Cream 4 cl 5,50
5 ’ Amaretto 2cl 3,80
Rlosl= _ 0,21 0,51 Himbeergeist 2cl 3,80
Portugieser WeiBherbst 5,90 13,90 Julischka 2 ¢l 3,80
PROSECCO Remy V.S.0.P. 2cl 4,20
Frizzante 0,11 3,90 0,15 | (auf Eis) 4,90
ELogs | 2190  ALS LONGDRINK 4cl 850
o ’ ’
CHAMPAGNER " koffeinhaltig 2mit Farbstoff s chininhaltig
Moét & Chandon Brut Impérial  Fl. 0,375 1 36,70 Alle Preise in Euro, inkl. der gesetzlichen Mehrwert-
FI. 0,751 66,00 steuer und Bedienung

RANCHO
GRANDE

STEAK- & BURGERBAR

Stand: Marz 2024

GroBflecken 1, 24534 Neumdunster, Tel.: 04321-438 88, www.rancho-grande-nms.de

Wir winschen guten Appetit

BURGER-DIPS, -CREMES UND -SAUCEN - je 1,20

Feigenchutney, Burger-Sauce, Triiffelcreme, Honig-BBQ-Sauce,
Chili-Cheese-Sauce, Erdnuss-Sauce, Knoblauch-Aioli-Dip, BBQ-Asia-Sauce




SUPPEN

¢ Tomatensuppe
Verfeinert mit Mascarpone

Gulaschsuppe
Frisch gekocht mit viel Rindfleisch, Zwiebeln und Paprikastreifen

Kokos-Currysuppe
Mit Zitronengras, grinem Curry und gegrilltem Gamelenspiel3

VORSPEISEN / KLEINIGKEITEN

¢ Rancho Salat
FUr den kleinen Hunger oder als Beilage,
mit verschiedenen Salaten der Saison, Dressing nach Wahl

¢ Bruschetta
Frische TomatenwUrfel, Basilikum, Olivendl und Knoblauch

Carpaccio
Hauchdlnne Scheiben vom Rinderfilet, mit frischen Champignons,
Rucola, Parmesan und Balsamico, dazu Rostbrot

Gambas al Aioli
Garmelen in Knoblauchdl gebraten, pikant gewlrzt,
dazu Rostbrot

¢ Ziegenkise auf geréstetem Gemiise
Mit Honig Uberbacken und Truffeldl, dazu Rostbrot

SALATE volle Mahizeit

¢ Big Rancho Salat
Verschiedene Blattsalate, Mais, Paprika, Zwiebeln,
frische Champignons und Tomate,
Dressing nach Wah! und Rdstbrot

+ Putenbrustfilet zzgl. 4,20
+ Rindersteakstreifen zzgl. 5,70
+ Gamnelen zzgl. 5,70

¢ Caesar Salat
Knackiger Rémersalat mit Parmesan, Knoblauch-CroUtons
und original Caesar-Dressing, dazu Rostbrot

+ Putenbrustiilet zzgl. 4,20
+ Rindersteakstreifen zzgl. 5,70
+ Garnelen zzgl. 5,70

¢ Wilde Ziege
Gemischter Salat mit Wildkrautern, Blaubeeren,
gegriltem Ziegenkase, Walnusskernen
und Dressing nach Wahl, dazu Rostbrot

+ Putenbrustiilet zzgl. 4,20
+ Rindersteakstreifen zzgl. 5,70
+ Garnelen zzgl. 5,70

WAHLEN SIE IHR DRESSING

American,
French,
Balsamico,
Rucola-Senf

5,70

6,30

6,30

5,20

5,20

11,70

12,70

10,70

8,70

8,70

14,70

# Vegetarisch

Sollten Sie an Allergien oder Lebensmittelunvertraglichkeiten leiden, haben wir flr Sie eine
Liste mit Allergenen und Zusatzstoffen erstellt. Wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeiter.

STEAK-MENUS

HOCHSTE QUALITAT - PURER FLEISCHGENUSS

Steaks sind unsere Leidenschaft.
Deshalb achten wir auf héchste Qualitat und verwenden nur
erstklassige Ware aus Siidamerika.
Wenn von lhnen nicht anders gewiinscht, grillen wir Ihr Steak medium.

Immer dabei: Ein kleiner Salat, wahlweise eine Baked Potato mit

Sour Cream oder knusprige Pommes frites sowie ofenfrisches Réstbrot.

HUFTSTEAK
Aus der Rinderkeule, herzhafter Eigengeschmack,

saftig gegrillt, vollig fettfrei
220 g 22,70

RUMPSTEAK

Zart und kraftig im Geschmack,
saftig durch den typischen Fettrand
180 g 23,70 260 g 28,70

PFEFFERSTEAK

Das zarte Filetstick aus der Rinderhufte,
dazu pikante Steakpfeffer-Sauce
mit grinem Madagaskar-Pfeffer
230 g 27,70

RIBEYE-STEAK
Aus dem Zwischenrippenstuck,

saftig und zart marmoriert
230 g 26,70 350 g 35,70

FILETSTEAK
Das zarteste Stiick, original Rancho-Schnitt
200 g 32,70 260 g 38,70

Beim Wechsel der Beilage auf SuBkartoffel-Pommes zzgl. 2,00

RANCHO-KLASSIKER
RANCHO -Telier, 330 g*

Rinder-, Schweine- und Putensteak, dazu wahlweise eine Baked Potato
oder Pommes frites sowie Rostbrot

Puten-Steak, 200 g
Mit einer leichten Sauce Hollandaise, Baked Potato und Rostbrot

Filet-Pfanne**

Schweine-, Hahnchen- und Putenbrustfilet,

mit Pilzen a la Creme und Kéase Uberbacken,

dazu Brokkolirdschen mit Sauce Hollandaise und Bratkartoffeln

Fitness-Pfanne
Puten- oder Steakstreifen mit knackigem Pfannengemuse,
abgeschmeckt mit pikanter Soja-Sauce, dazu Réstbrot

SPEZIALITATEN

Lachsfilet
In Butter gebraten, mit wlrzigem Blattspinat,
dazu Krauterbutter und Kartoffelgratin

Zarte Lammbhiifte
Rosa gegrillt, auf Rosmarinjus, an mediterranem Gemuse,
dazu Rosmarin-Kartoffeln

Filetmedaillons vom Schwein
Uberzogen mit Pilzen & la Créme, dazu eine Baked Potato und Réstorot

Rinderfilet Mignons, 200 g
Umwickelt mit gerducherten Speckstreifen,
dazu eine Baked Potato oder Pommes frites und Rostorot

BEILAGEN / EXTRAS

Baked Potato mit Sour Cream
Pommes frites
SiiBkartoffel-Pommes
Kartoffelgratin

Bratkartoffeln mit Zwiebeln und Speck
Frisches Pfannengemiise
Champignon-Zwiebel-Gemiise
Blattspinat

Brokkoli mit Sauce Hollandaise

Pilze a la Creme

Ofenfrisches Rostbrot mit Knoblauch
Krauterbutter

Sour Cream

Steakpfeffer-Sauce
Pfefferrahm-Sauce, scharf, mit grinem Pfeffer

Sauce Hollandaise

17,70

15,70

18,70

15,70

23,70

23,70

18,70

23,70

4,70
3,70
5,70
4,70
4,70
4,70
4,70
4,70
4,70
4,70
1,20
1,00
1,40
1,00
2,40
2,70

FUR UNSERE KLEINEN GASTE ws 12 s

Bitte beachten Sie unser Kinder-Tischset!

Sollte keines an lhrem Tisch sein, fragen Sie unser Personal danach. Wir helfen Ihnen gem.

* Rancho-Teller: Wechsel zu Schwein oder Pute zzgl. 2,70 / zu Huftsteak zzgl. 4,70
** Filet-Pfanne:  Wechsel innerhalb der Fleischsorten zzgl. 2,70



